Vorspeisen

»Festzeltbrettl*
Obatzda vom Rahm-Camembert, feinem Schwarzgeraucherten, kaltem Schweinsbraten,
Schmalz, Radi, Bauernbrot und Brezeln

Miinchner Wurstsalat
von der Regensburger, sauer angemacht mit Essiggurkerl & Zwiebelringerl

Landhaus Salat
Kunterbunt gemischter Blattsalat mit frisch gehobelter Rohkost & Krauterdressing

Brotkorb
mit frischem Bauernbrot, Landbrot, Brezn und Butter

Suppe

Pfannkuchen-Suppe
Kraftige Rindsbouillon mit Pfannkuchenstreifen und frischem Schnittlauch

Hauptspeisen

Miinchner Schweinsbraten
Traditionell aus der Schulter geschnitten mit Dunkelbiersafterl, Kartoffelklol3 und Sauerkraut

Osterlammbraten
mit Bohnenrollchen, SofRe und Semmelknodel oder Kartoffelklof}

Gegrillte Hahnchenbrust-Filets
mit Marktgemuse, Sc. Hollandaise und Kroketten

Wald- und Wiesenschwammerlragout (vegetarisch)
Rahmig mit frischen Gartenkrautern abgeschmeckt und mit handgedrehtem Breznknddel

Dessert

e Kaiserschmarrn
%= Nach bayerischer Originalrezeptur, mit Apfelmus.
3 Bayerische Creme mit Fruchtspiegel

25,00 € pro Person
Kinder von 6 bis 14 Jahre 12,50 €




